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o1. Miso Suppem_;_‘:- 3,90 € 02.Gyoza%dmn 5,50 € 03. Edamame 4,20 € || 04. Goma-Wakame Salat 5,50 €
Sojamarksuppe mit japanischem  Gegrillte Teigtaschen mit Hihner- ~ Grine junge Sojabohnen im Seetangsalat mit Sesamsof3e

. Tofu, jungem Lauch und Seetang und Gemusefillung - gekochtem Salzwasser
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05. Kyuri

7:150€ 06, Lachs- & Thunfischsalat 7,90 € | 07. Garnelen im 4,90 € | 08. Mini Springrolls*? 3,50 €
Lachs, Eierstich in Gurke

Roher Fisch mit gemischtem Salat ~ Kartoffelnest*? Gefillt mit verschiedenem
und hausgemachter Sol3e Gembse (4 Stuck)
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12. Yakitori Spie8e*>4+f 5,50 €
3 typisch japanisch gewirzte
Hahnchenspiefe

10. Tempuraspief3e®? 5,90 € "_-' 11. Ebi Tempura*? 4,50 €
Ganelen-Gemisespiele in . Frittierte Riesengarnelen
Teigmantel mit Chilisof3e
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8113. Yasai Tempura® " 5,90 € §14. Kamo Yaki®® &* 6,50 €

15. Chikin Yaki 2 &f 5,90 € §16.Crispy Prawns ™2
* Knusprig gebackene Hahnchen Frittierte Riesengarnelen in
mit Unagisof3e Grinreis-Flocken

6,90 €

Frittiertes, frisches Gemise Knusprig gebackene Ente
in Teigmantel " mit UnagisoRe

17. Prawns Roll Style™? 5,90 € §18. Grilled Chicken m. Kimchi 8,50%
Frittierte Garnelen mit Schwanz- | Gegrillter HGhnerbrust mit
segment in Frihlingsrollenteig  ffermentiertem Chinakohl (. scharf)
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'~ 21. Sup Cay (leicht scharf) %" 22.Sup Dua@&9n
~ Wiirzige Suppe mit Shiitake-Pilzen, . Delikate Suppe mit cremiger
- Kirschtomaten, Frihlingszwiebeln, - Kokosmilch, Shiitake-Pilzen,
Zitronengras und Limettenblattern Kirschtomaten und Koriander

.

~ 21H.Huhn 5,50 € 22H. Huhn 5,50 €
BN 21l . Lachs 6,50 € - 22L. Lachs 6,50 €
21G. Wildfang Garnelen 6,90 € - 22G. Wildfang Garnelen 6,90 €
21M. Muscheln 6,90 € ~ 22M. Muscheln 6,90 €
21J. Jakobsmuscheln 6,90 € 22)J. Jakobsmuscheln 6,90 €
22T. Bio-Tofu 5,50 €
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23. Nem Hanoi ¢! . 24.Goi Cuon P adn
Traditionelle frittierte vietnamesische , . Reispapierrollen gefillt mit Reisnudeln,

Frihlingsrollen, gefillt mit Morcheln,
Glasnudeln und Gem{se, serviert mit

Salat, Minze, Koriander und Krautern, £ b
- serviert mit hausgemachtem Limetten- T B am— &

hausgemachtem Limetten- O 7 o Knoblauch-Dressing und Erdnuss-Dip
Knoblauch-Dressing und o ; '
SUR-Sauer-Sol3e  24H. Gegrilltes Huhnerfleisch  6,90€
"7 24l Frittierte Lachs 890€ | &

23S. Schweinefleisch 5,90 € 24G. Wildfang Riesengarnelen 8,90 € N\ ;
23V. GemUse 5,00 € 24E. Entenfleisch 7,90 € i

~ 24T. Bio-Tofu 6,50 €
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25. Chalalot™ 6,90 € 1 26.Nem Lui'" 5,90 €

Gegrilltes Rindfleisch gewickelt
in Betelblattern

! Gegrillte Zitronengrasspief3e aus

- Schweinemett nach vietnamesischer
' Art mit Zitronengras, Zimt und

_ Pfeffer, serviert mit Kimchi und

i Limetten-Fisch-Dip [
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~ 27.Wan-Tan %" 4,90 € . 28. Bach Tuoc Nuong <4 n
_-ﬁ)} Frittierte Teigtaschen gefUllt . Gegrillter Oktopus mit Salat,
. mit Schweinefleisch, Garnelen Minze und Krautern, serviert
~ und Gemdise, serviert mit - mit hausgemachter Sof3e
~ Chilli-SUR-Sauer-Solse




N1. Kokosnussballchen (3 Stk.) ; \ N2. Bananen-Frihlingsrollen (3 Stk.) 5,90 €
Japanischer Reiskuchen mit Mungobohnenfillung, R Knusprige Reismehlrollen mit Bananenfillung
umhllt von Kokosnussflocken

N3. Matcha-Mochi >2 3,90 € 3 . Matcha-Eis ¥4
Japanischer Reiskuchen mit Grinteegeschmack <l Eis mit japanischem Griinteegeschmack
und einer cremigen Grinteefillung '

N6. Dorayaki 2
Japanische Waffeln mit einer Fillung
aus sulden roten Bohnen




N8. Banh Cam *? 4,90 €
Frittierte Reismehlballchen mit Mungobohnenfillung,
umhllt von weifdem Sesam.

Ng. Mochi *2 007 Nzo. Mochi-Eis (3 Stk.) 5,50 €
Japanischer Reiskuchen mit roter Bohnen 0k Japanischer Klebreiskuchen mit Eisfillung nach Wahl:
&, ' - Erdbeer
- Grintee
- Kokosnuss
- Mango
- Schwarzer Sesam




